
 

D.O.:                      Rueda 
Variedad:             100% Verdejo de viñedos pre-filoxéricos  
Tipo de vino:         Gran Vino de Rueda 
Alc. Vol.:            13% 
Vendimia:               Manual 
P.H.:                      3,15 
Ac (tartárico):           5g/l 
Azúcar residual:        1,5g/l 
Viñedos:               Pre-filoxéricos plantados entre 1880 y 1900 sobre terrenos arenosos en la localidad de Alcazarén 

(Valladolid). Vendímia manual en cajas de 12 kgs.  
 
 

Carrasviñas Félix es nuestro vino más emotivo en conmemoración y homenaje a 
nuestro padre Félix Lorenzo Cachazo por su 80 cumpleaños. Para esta pequeña 
elaboración buscábamos la vuelta al verdejo originario, un retorno a las raíces de 
la variedad. Queríamos asemejar el vino a la personalidad de Félix, un vino 
austero y a la vez sobrio, un verdejo que para nosotros está “desnudo” pero real. 
En la etiqueta hemos querido transmitir la gran pasión de nuestro padre que fue 
jugador aficionado de “pelota mano”, para nosotros sus manos nos siguen 
mostrando tanto la dureza del juego, del trabajo duro del pasado como incluso de 
nuestra propia tierra, son manos muy sufridas y gastadas por la edad. 

 
 

 
ELABORACIÓN  
Vendimia en la primera semana de octubre de 2021. Fermentación espontánea 
con su propia levadura sin control de temperatura que se alargó durante  
10 días y posterior crianza en ánfora cerámica de 1600 litros de capacidad. 

 

CRIANZA 
Crianza en el mismo ánfora durante 12 meses. Trabajos de 
movimiento con suspensión de la lía fina inicialmente de forma 
diaria para posteriormente ir reduciendo el movimiento hasta los 
movimientos de forma mensual.  
Embotellado en octubre de 2022 permaniciendo en botella durante 
12 meses más antes de salir al mercado.  

 

 
 
 

... 
NOTAS DE CATA  

Fase visual : es un vino limpio, brillante, de color amarillo pajizo. 
Fase olfativa : nariz compleja, aparecen notas típicas de la variedad  
como es la fruta blanca (pera), hinojo…acompañado de notas cítricas  
(pomelo), junto con notas a tomillo y destacando su mineralidad con  
notas a grafito 
Fase gustativa: es untuoso, sabroso y de gran complejidad. Son  
Protagonistas sus notas minerales y el amargor de la verdejo, haciendo  
Que sea un vino elegante y amplio. 

PUNTUACIONES / RECONOCIMIENTOS  
93+ Robert Parker Wine Advocate 
97 Tim Atkin 

 

CONSUMO ÓPTIMO  
3 years 
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PRODUCCIÓN 

2.096 bottles de 0.75 litros. 
 

EMBALAJE  

Caja de 3 botellas horizontal. 
 
 
 

x 3 x 75 cl. 
 
 
 
 
 
 
 
 

A ti papa, 
Por inculcarnos tu amor por nuestra tierra y nuestras 
raíces, por transmitirnos tus valores de sacrificio y 
lucha, por tu corazón tan grande como tus sufridas 
manos que nos muestran tus dos grandes pasiones: el 
vino y la pelota. 
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