


VERKOSTUNGSNOTIZEN

Op�k
Leuchtendes strohgelb, mit grünlichem Schimmer.

Aromen
Intensives und elegantes Bouquet mit dem sortentypischen 

Charakter. Noten von weißem Obst (Birne und
Apfel) und Steinobst (Pfirsich, Aprikose) mit einem Hauch von 

blumigen Aromen. Außerdem zeigen sich
sehr sub�le Aromen von tropischen Früchten (Mango und 

Maracuja) und ein mineralischer Charakter.
Am Gaumen

Breite und schmackha�e Struktur mit moderater Säure und 
einem langen und angenehmen Abgang. Die

Reifung auf Bodensatz verleiht diesem Wein eine exquisite 
Cremigkeit und einen san�en Abgang am

Gaumen.

SPEISEEMPFEHLUNG
Leichte Aperi�fe, Quiche mit Gemüse oder Pilzen, Nudelgerich-

te, frischer, junger Käse, geräucherter Fisch
(Anchovis, Kabeljau), weißes Fleisch.

Denominación de Origen Rueda
Rebsorte: 100 % Verdejo

Wein: Junger Weißwein, auf Bodensatz
gerei�. Alkoholgehalt: 13 %

Ernte: Manuell.
Op�male Serviertemperatur: 8-10 °C
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