


FELIX LORENZO

BAGRAZY

BODEGA DE FAMILIA

LICO . SILL

VERKOSTUNGSNOTIZEN

h
Optik
Helle, strohgelbe Farbe mit griinlichem Schimmer, sauber
: und strahlend
Aromen
Kraftiges, intensives Aroma, balsamische Note und die

FYTRPTYYYYYRIYFYY (AR III R L)

JMOR T VW MOERTE
BODEGAS CACHAZO PRESERTA

CABALLER(
DE OLMEDO

o

Aromen von Fenchel, frisch geschnittenem
Gras und Anis, die fuir die Sorte Verdejo typisch sind, sowie
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eine Note von Steinobst (Quitte, Pfirsich), die
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die Sorte Viura beitragt.

Am Gaumen

EN EL PAFEL DE DON ROONIOO
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Ein frischer, fruchtiger Wein mit einer Note von Aprikose,
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Eg IIIULTIPIA FUNFl L . Pfirsich und frischen Grésern, mit
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Eg‘ || ‘ E einer schonen, erfrischenden Struktur. Langer und angene-
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Eg . ” &E SPEISEEMPFEHLUNG

EE e §E Salate, Aperitife, Risotto & Pasta, weil3es Grillfleisch und
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s, QE gebratener Fisch.
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B >3 Denominacién de Origen Rueda
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bu Re Rebsorte: 60 % Verdejo; 40 % Viura
o

Eﬁ EE Wein: Junger WeilSwein
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DENOMINACION aue 0!!0!;@ Alkoholgehalt: 12,5 %
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Ernte: mechanisch
Optimale Serviertemperatur: 8-10 °C

Bodegas Félix Lorenzo Cachazo
Crta. Medina del Campo 47220 Pozaldez, Valladolid
+34 983 822 008 bodegas@cachazo.com



