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CABALLERO DE OLMEDO Semisweet

,Der Caballero erzdhlt... von Geschichte und Moderne”..

WEINBERG - KLIMA - WEINLESE
Fiir diesen Wein werden Verdejo-Trauben verwendet. Der Weinberg
ist 20 Jahre alt und steht auf einem sandigen Schluffboden. Die
Parzelle wurde nach mehreren Studien ausgewahlt und aufgrund der
Anpassungsfahigkeit der Trauben an eine spater Lese, wodurch die
Zuckerkonzentration ohne einen tibermafigen Sdureverlust erhoht
werden kann.
Das Klima ist kontinental mit sehr kalten Wintern und reichlich Frost.
Im Frihling sowie im Herbst sind die Temperaturen sanfter, mit
haufigem Regen, die Sommer sind heifd und trocken mit der Eigenheit,
die unsere Region besonders auszeichnet, namlich dem hohen
Temperaturunterschied zwischen Tag und Nacht, der bis zu 20 °C
betragen kann.
Die Weinlese erfolgt Anfang Oktober, wenn der Reifegrad ideal fir
eine erhohte Zuckerkonzentration ist und so die Trauben manuell in

Kérben von bis zu 15 kg Fassungsvermogen geerntet werden kdnnen.

VERARBEITUNG
Die Trauben erreichen abgebeert und gepresst die Bodega. Es erfolgt
eine Mazeration (iber mehrere Stunden, bis der Most unter leichtem
Druck extrahiert wird. AnschlieRend erfolgt das Entschleimen unter
Kalte, damit eine Garung bei niedriger Temperatur (niemals tber 15
°C) von ungefahr 15 Tagen einsetzen kann. Das ist der Moment, an
dem das Gleichgewicht zwischen Zucker und Saure ideal ist, um die
Garung Uber Kélte kontrolliert anzuhalten. Im Anschluss wird der
Wein abgefillt, um grobe Trubstoffe zu entfernen.
Somit kann in den ndchsten Monaten der feine Bodensatz in den
Mannoproteinen arbeiten, die unseren Weinen eine Komplexitat und
Struktur und somit einen Hauch Eleganz im Abgang verleihen.
SchlieRlich wird der Wein geklart, stabilisiert und filtriert, um ihn dann

in Flaschen abzufillen.
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VERKOSTUNGSNOTIZEN

Optik
Intensive strohgelbe Farbe mit griinlichen Schattierungen.
Aromen
Breites und intensives Bouquet mit fruchtigen Noten wie
Pfirsich oder griinem Apfel sowie
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tropischen Friichten (Mango und Papaya) sowie Menthol

BODEGAS CACHAZO PRESRETA s d Fenchel. die d tentvpischen Charakt
+ 3 und Fenchel, die den sortentypischen Charakter
g uABALLERn SE ausmachen
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§ §§ Frisch, elegant, mit feiner Perlage aus der Garung. Abgerun-
'_' : ,E det und cremig im Geschmack,
° ;E mit einem ausgewogenen Verhdltnis von Zucker und Saure
-
é EE im Abgang. Sehr suf3.
-
! H
w
a 9: SPEISEEMPFEHLUNG
"
’g Eé Leichte Aperitife, frischer Kase, Fettfische und Meeresfriich-
i EE te, Schokolade, Obstdesserts.
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§ 3 Denominacién de Origen Rueda
2 »E Rebsorte: 100% Verdejo
-
w !E Wein: Lieblicher, junger Weilswein
2 R U E D A EH Alkoholgehalt: 11,5 %
ablﬂﬂllﬂlcldﬂ aus ORIDITG Ernte: Manuell.
(LR R R ) ALAAMAMLAMAAAS
Optimale Serviertemperatur: 8-10 °C
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